
L� chef
consigli�:

To�t� d� Mel�
Di�icolt� medi�

Ingredient�
Zuccher� 150 g�
Farin� 150 g�
La�� � temperatur� ambient� 80 m�
Uov� � temperatur� ambient� 2
1 limon� i� succ�
1 bustin� d� lievit� pe� dolc�
Cannell� i� polver�
Sal� u� pizzic�
Facoltativ�: zuccher� � vel� pe� guarnir�



Preparazion�
Scioglier� i� burr� a� microond� � � bagn� mari�.
Spremer� i� limon� tendon� d� pa�t� i� succ�.
Sbucciar� l� mel�, toglier� i� to�sol� � tagliarl� � fe�in� so�il�.
Ve�sar� i� un� ciotol� uov�, un� pa�t� dell� zuccher�, l� farin�
precedentement� mischiat� co� i� lievit�, i� burr� � mescolar� energicament�
co� u� cucchiai� d� legn� � l� frust� aggiungend� poc� all� volt� i� rest� dell�
zuccher� fin� a� o�ener� u� comp�st� spum�s�. Aggiunger� i� la�� pe�
ammorbidir� �’impast�.

Imburrar� l� to�tier� e� infarinar� leggerment�.
Accender� i� forn� � 180° ve�sar� i� comp�st� dentr� l� to�tier� � guarnir� co�
l� fe�in� d� mel� �’inter� superfici�.
Spolverizzar� co� l� cannell� � u� cucchiai� d� zuccher�.



Infornar� � 180° pe� 55 minut� circ�. Gustar� cald� � fredd� pe� colazion�,
merend� � com� desse��.

Buo� Appetit�


