


Sciogliere il urro ol microonde o a Bagno maria.

Spremere i limone €endone da parte il succo.

Sbucciare le mele, €ogliere il €orsolo e taglianle a fefline sobfil.

Uersare in una ciobola uova, una parte dello zucchero, la farina
precedenfemente mischiafa con il lievifo, € burro e mescolare enengicamente
con un cucchicio di legno o la frusta aggiungendo poco alla volfa il resto dello
zucchero fino ad offenere un composto spumoso. Clggiungere il laffe per
ammorbBidive Uimpasto.

ImBurvare la €ortiera od infarinare leggermente.

Olecendere i forno a 180° versare il composto dentro la €orfiera e guamnine con
le fetline di mela Uinfera superficie.

Spolserizzare con la cannella e un cucchicio di zucchero.
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merenda o come dessent.




