
 

 
 

RATATOUILLE 
 
 
Ingredienti 
 2 zucchine, 
 1 melanzana, 
 9 pomodorini, 
 1 peperone rosso,  
 1 peperone giallo, 
 2 carote, 
 1 cipolla, 
 1 spicchio d’aglio  
 Spezie (rosmarino, salvia, prezzemolo,basilico, maggiorana),  
 sale, olio di oliva   

 
Preparazione 
 
Lavare e asciugare le verdure, tagliare a cubetti o pezzetti, mettere in una padella 
capiente, aggiungere le spezie, salare e mettere un filo d’olio di oiliva, lasciare 
cuocere per circa mezz’ora a fuoco lento. 
 


